ITALIENISCHE REGIONALKÜCHE
MÄRZ 2018 “FRIULI SPEZIALITÄTEN“


Sie wünschen eine kleine Portion?  Wir berechnen dann die normale Portion preis minus € 1,50
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Aperitif

Cocktail Veneziano
€ 5,40
Prosecco mit Blue Curaçao
Vorspeisen
Funghi delicati
€ 11,90
Gemischte Pilze mit Zwiebeln und Sahne
Radicchio al vapore con salsa di gorgonzola
€ 11,90
Gedämpfte Radicchio auf Gorgonzola-Sahnecreme


Nudel
Spaghettoni all’Anatra
€ 11,90
Viereckige-Spaghetti mit Ente Ragù
Risotto con scampi alla friulana 
€ 11,90
Risotto mit Butter, Zwiebeln, Zitrone, Tomaten und Garnele


Fleisch
Cotolette guarnite
€ 15,90
Schweinmedaillons Paniert mit Sardellen, Oliven, Ei, Kapern und Zitrone
Fegato alla Veneziana
€ 17,90
Kalbsleber mit Zwiebeln, Petersilie in Butter-Essig Soße mit Reis


Fisch

Baccalà alla triestina
€ 16,90
Klippfisch mit Kartoffeln, Sardellen und Petersilie 
Coda di rospo lessa
€ 19,90
Seeteufeln mit Zitrone, Weißwein, Möhren, Kartoffeln und Sellerie


Dessert

Tortino al cioccolato con il cuore fuso
€ 6,90
Warmes (heißes) Schokoladentörtchen mit flüssigem Schokolade Kern

Da keines unserer Gerichte vorbereitet wird, sondern direkt nach Bestellung zubereitet wird, möchten wir bei eventuellen Wartezeiten um Ihr Verständnis bitten. 
Ihre Familie Sette 
