ITALIENISCHE REGIONALKUCHE

FEBRUAR 2019 “KAMPANIEN SPEZIALITATEN*

Sie wiinschen eine kleine Portion? Wir berechnen dann die normale Portion preis minus € 1,50

Vorspeisen

Zucchine alla scapece € 8,90
Frittiert Zucchini mit Knoblauch, Minze und Essig

Caponata € 8,90
Getrocknet Brot mit Essig-Gemiise, Salat, Kapern, Oliven und Sardellen

Papaccelle € 8,90
Essig-Paprika mit Oliven, Kapern, Knoblauch und Rotweinsof3e

Typische Nudel

Spaghetti della zingara € 8,90
Spaghetti mit Sardellen, Knoblauch, Basilikum, Tomaten, Peperoncino, Oliven und
Parmiggiano

Paccheri con sugo di carciofi e salsiccia € 9,90
Grof;-Rigatoni mit Salsiccia, Gerauchter Ricotta, Rosmarin und Artischocken

Cannelloni alla sorrentina € 9,90
Fein gefiillte Cannelloni mit gemischtem Fleische, Ricotta, Mozzarella, Tomaten,
Parmiggiano, Basilikum und Zwiebeln

Fleisch

Scaloppine all’ischitana € 13,90
Schwein Medaillons mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum, Thymian, Rosmarin und
Peperoncino

Scaloppine al pulcinella € 13,90
Schwein Medaillons mit Rohes Schinken, Champignons, Tomaten und Petersilie

Ajniello caso e ova € 17,90
Lamm mit Zwiebeln, Rotwein, Pecorino-Kdse, Eier und Zitrone

Fisch
Calamaretti ripieni € 15,90
Fein gefiillte Tintenfische mit Kapern, Tomaten, Oregano, Oliven und Knoblauch
Gamberi alla vesuviana € 17,90
Gambas mit Zwiebeln, Mohren in Weifs-Wein Sofle
Rana pescatrice allamalfitana __ € 19,90

Seeteufel (Lotte) mit Tomaten, Oliven, Knoblauch, Basilikum und Bldite
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